
NOVEMBRE 2022 
IL CONEGLIANO
VALDOBBIADENE

N. 204 - Novembre 2022 - Tiratura: 12.000 enonauti, opinion leader e professionisti del vino - iquadernidiwinenews@winenews.it
www.winenews.it - Registrazione Tribunale di Siena n. 709 del 31 Marzo 2001

I QUADERNI DI WINENEWS - APPUNTI DI DEGUSTAZIONE

NOVEMBRE 2022N. 204

mailto:iquaderni%40winenews.it?subject=Mail%20da%20PDF%20I%20Quaderni%20di%20WN
http://www.winenews.it


SOTTO
LA LENTE

CARPENÈ MALVOLTI 
Docg Valdobbiadene Prosecco Superiore 

Brut Rive San Pietro di Barbozza 1868

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 15.000

Prezzo allo scaffale: € 35,00

Azienda: Società Carpenè Malvolti

Proprietà: famiglia Carpenè 

Enologo: Giorgio Panciera

I vigneti di San Pietro di Barbozza sono 

a ridosso del Comune di Valdobbiadene, 

incastonati su quella parte di Prealpi della 

denominazione più vicine alle Alpi stesse. 

Terreno morenico ed escursioni termiche 

particolarmente accentuate, permettono 

di ottenere vini gessosi e fini, come que-

sto Brut 2021, che si diffonde cremoso 

e lievemente dolce, spingendosi più su 

note minerali, vegetali e ammandorlate, 

che floreali e fruttate. Carpenè Malvolti è 

stata, con Antonio Carpenè, l’azienda che 

ha dato origine nel 1873 all’attuale “feno-

meno Prosecco” mondiale, a partire da 

un’intuizione imprenditoriale e scientifica 

e dall’attaccamento alla sua terra. Ancora 

oggi ne è ambasciatore imprescindibile.

(ns)

ADAMI
Docg Valdobbiadene Extra Brut Rive di 

Farra di Soligo Col Credas

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 18.000

Prezzo allo scaffale: € 16,00

Azienda: Società Adami

Proprietà: Armando e Franco Adami

Enologo: Franco e Fabrizio Adami

Il Prosecco Rive di Farra di Soligo Col Cre-

das 2021 profuma di mela verde, pesca 

gialla e fiori di glicine e d’acacia. L’assag-

gio è intenso nei ricordi di frutta, di con-

sistente ampiezza, morbido e fragrante. 

Radici storiche solide - l’anno di fondazio-

ne dell’azienda risale al 1920 - e massimo 

impegno di Franco e Armando Adami nel 

mantenere l’azienda ancorata alla tradi-

zione e alla valorizzazione dei suoi vigneti 

migliori, sono il “marchio di fabbrica” di 

questa realtà produttiva, che ottiene i suoi 

vini dalle vigne di proprietà (dodici ettari) 

e dalle uve prodotte da piccoli conferitori 

fidati, che da anni fanno come un tutt’uno 

con l’azienda di Vidor (per una produzione 

complessiva che tocca le 700.000 bottiglie).

(fp)

NINO FRANCO 
Docg Valdobbiadene Proseccco Superiore 

Dry Primo Franco

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 60.000

Prezzo allo scaffale: € 16,00

Azienda: Società Nino Franco Spumanti

Proprietà: famiglia Franco 

Enologo: Primo Franco, Renato Meneghello

Nata nel 1919, anche la cantina della fami-

glia Franco ha contribuito a cementificare 

il successo di questa denominazione, pren-

dendosi carico negli anni Novanta della 

sua diffusione nel mondo e puntando sul 

riconoscimento dell’etichetta, tramite la 

specificazione del millesimo e del produtto-

re. Così è nata nel 1983 Primo Franco, che 

proviene da vigneti fra i più alti della Docg: 

l’annata 2021 profuma di idrocarburi, frut-

ta e fiori bianchi dolci, chantilly; cremoso 

al palato, è molto saporito, con una punta 

di salato nel finale di mela grattugiata e 

mandorla fresca. Tanto studio, sperimenta-

zione e definizione della propria viticoltura 

è stata tramandata oggi fino alla quarta ge-

nerazione, rappresentata da Silvia Franco.

(ns)

RUGGERI
Docg Valdobbiadene Prosecco Superiore 

Brut Vecchie Viti

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera, Verdiso, Bianchetta, Perera

Bottiglie prodotte: 8.000

Prezzo allo scaffale: € 19,50

Azienda: Società Ruggeri & C.

Proprietà: Gruppo Rotkäppchen-Mumm

Enologo: Fabio Roversi

Il Valdobbiadene Superiore Vecchie Viti 

2021 conta su profumi di mela, pere e pe-

sche mature, accompagnati da richiami di 

erbe aromatiche e fiori bianchi. Morbido, 

fragrante e continuo al palato, dal finale 

saporito. La cantina Ruggeri, fondata da 

Giustino Bisol e Luciano Ruggeri nel 1950, 

ed oggi di proprietà del Gruppo Rotkäpp-

chen-Mumm, rappresenta una delle stelle 

del Prosecco, interpretando con rigore gli 

stilemi della denominazione. L’azienda, 

28 ettari di vigneto per una produzione 

annua di 1.600.000 bottiglie, acquista le 

uve anche da un centinaio di conferitori 

di provata affidabilità che coltivano la loro 

vigna nelle migliori zone del compren-

sorio, tra Valdobbiadene e Cartizze.

(fp)

EDITORIALE

IL TOP

DEL PROSECCO

Nel 2021, sono andate sugli scaffali 100 milioni di Conegliano Valdobbiadene Prosecco. Ma al di là di questa conferma del successo 

del “sistema Prosecco”, la Docg Conegliano Valdobbiadene Prosecco rappresenta senz’altro la denominazione più significativa del 

fenomeno delle bollicine veneziane. A partire dal suo particolare areale di produzione, che comprende la fascia collinare del Mar-

ca Trevigiana (con i Comuni di Conegliano, Feletto, Refrontolo, Vittorio Veneto, Miane, Valdobbiadene, Vidor, Farra di Soligo, Pieve 

di Soligo e Susegana), patrimonio Unesco dal 2019, costellate dalle “Rive”, parola che indica un terreno scosceso e ripido e di non 

facile coltivazione, dedicata alla cosiddetta viticoltura eroica e che prevede vini prodotti esclusivamente con uve di un limitato vi-

gneto e con indicazione del millesimo. Per poi continuare con una storia ricca e articolata che precede le nuove sfide odierne. Nel 1868, Antonio Carpenè e l’Abate 

Felice Benedetti, fondano a Conegliano, la Società Enologica Trevigiana, che innesca una rivoluzione vitivinicola (il Prosecco verrà prodotto in purezza). Nel 1876, 

erede della Società Enologica Trevigiana, nasce la Scuola di Viticoltura ed Enologia di Conegliano, volano di sviluppo per l’intera viticoltura italiana e, nel 1923, co-

mincia a lavorare Stazione Sperimentale di Viticoltura e Enologia di Conegliano. Nell’ultimo dopoguerra i viticoltori di Valdobbiadene costituiscono la Confraternita 

dei Cavalieri del Prosecco, per valorizzare la loro antica tradizione vitivinicola. Nel 1962 nasce il Consorzio di Tutela del vino Conegliano Valdobbiadene e nel 1969 il 

Conegliano Valdobbiadene ottiene la Doc. Nel 2003, alla denominazione viene assegnato lo status di Primo Distretto Spumantistico d’Italia e nel 2009 diventa Docg.

 

Buona lettura.            

             (fp)
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ALLO
SCAFFALE

MASOTTINA
Docg Conegliano Valdobbiadene Prosecco 

Superiore Brut Rive di Ogliano RDO 

Ponente

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 12.000

Prezzo allo scaffale: € 18,00

Azienda: Masottina

Proprietà: famiglia Dal Bianco

Enologo: Adriano Dal Bianco

Il progetto RDO vuole essere la mas-

sima espressione della produzione di 

Masottina, cantina nata nel secondo 

dopo guerra fra le colline di Coneglia-

no ad opera della famiglia Dal Bianco 

e che oggi possiede quasi 300 ettari di 

vigneto. RDO in particolare si riferisce 

alle Rive di Ogliano, pendii particolar-

mente armoniosi e morbidi, che sono 

originate dal ghiacciaio omonimo e che 

l’azienda coltiva per il 20%. Le etichette 

sono 2: l’Extra Dry Levante, esposto ad 

est, e il Brut Ponente, esposto a sud-o-

vest, che nella versione 2021 accoglie 

il naso con  netti profumi di mela e 

pera mature, che si ritrovano nel sor-

so dolcemente cremoso, sapido nello 

sviluppo centrale e vegetale nel finale.

(ns)

SPAGNOL COL DEL SAS
Docg Valdobbiadene Brut Rive di Solighetto

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 36.000

Prezzo allo scaffale: € 18,00 

Azienda: Spagnol Società Agricola

Proprietà: Marco e Stefano Spagnol

Enologo: staff tecnico aziendale

Il Valdobbiadene Rive di Solighetto 

2021, ottenuto dal vigneto omonimo, 

profuma di frutta a polpa bianca ma-

tura e fiori gialli, con folate balsamiche 

e un tocco ammandorlato a rifinitura. 

L’assaggio è intenso e piacevole, con 

sapidità e tocchi tendenzialmente ges-

sosi a guidare un sorso ben profilato, 

continuo e non privo di carattere. Sono 

trentasei gli ettari vitati dell’azienda 

della famiglia Spagnol, da cui si ot-

tengono 400.000 bottiglie. Una realtà 

fondata nel 1986 da Orazio Spagnol, 

ed oggi guidata dai figli Alberto, Stefa-

no e Marco, che vede, oltre al vigneto 

che ha dato il nome all’impresa, anche 

le proprietà di Solighetto, di San Pie-

tro di Felletto, di Vidor e di Collalto.

(fp)

MEROTTO
Docg Valdobbiadene Prosecco Superiore 

Brut Rive di Col San Martino Cuvée del 

Fondatore Graziano Merotto

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 33.528

Prezzo allo scaffale: € 25,00

Azienda: Azienda Agr. Merotto Graziano

Proprietà: Graziano Merotto

Enologo: Mark Merotto

Nella Cuvée del Fondatore Graziano 

Merotto 2021 la Glera delle Rive di 

Col San Martino sprigiona tutta la sua 

aromaticità floreale resa piena da ri-

mandi fruttati. In bocca, la vena sapi-

da contrasta la dolcezza, rendendo il 

sorso molto godibile. 28 gli ettari vitati 

di questa interessante realtà, per una 

produzione complessiva di 610.000 

bottiglie. Un vigneto ed una cantina, di 

piccolo cabotaggio se confrontata con 

i numeri stellari del Prosecco, dove il 

lavoro rigoroso resta sempre in primo 

piano. A guidarla Graziano Merotto, 

produttore dal coerente rapporto con 

il proprio territorio, capace di ottenere 

per i suoi vini una qualità solida, con 

punte talvolta di eccellenza assoluta.

(fp)

VILLA SANDI
Docg Valdobbiadene Superiore di 

Cartizze Brut La Rivetta

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 16.200

Prezzo allo scaffale: € 29,00

Azienda: Società Villa Sandi

Proprietà: Giancarlo Moretti Polegato

Enologo: Stefano Gava

LA GRIFFE

Che la piccola area collinare di Cartizze rappresenti il luogo d’elezione per la produzione 

del Prosecco è cosa arcinota, testimoniata dalla sua storicità e da vini che, senza tanti 

giri di parole, hanno un quid in più rispetto al resto della produzione di Valdobbiadene. 

Si tratta di un piccolo areale di poco più di 100 ettari complessivi coltivati a vigna, tra 

le frazioni di Santo Stefano e San Pietro di Barbozza nel comune di Valdobbiadene. 

Qui si trova anche il vigneto La Rivetta di proprietà di Villa Sandi, da cui è ottenuto, 

possiamo senz’altro dirlo, il vino bandiera aziendale. La versione 2021 rinnova i suoi 

fasti offrendosi con un bagaglio olfattivo ben a fuoco diviso tra frutti bianchi, fiori e 

cenni di confetto a rifinire in dolcezza il naso. In bocca, il sorso è morbido, bilancia-

to e fragrante ed è davvero difficile resistergli. La famiglia Moretti Polegato è a capo 

di una realtà vitivinicola che ha sviluppato un articolato complesso produttivo con al 

centro le bollicine trevigiane. Partita dalla terra di confine tra Montello e Valdobbiade-

ne, oggi comprende un patrimonio vitato cospicuo di 560 ettari a vigneto ad occupare 

ampie parti della denominazione Prosecco (con le etichette di Prosecco e Conegliano 

Valdobbiadene, protagoniste assolute, ma in compagnia anche di quelle della Docg 

Asolo e di vini a Metodo Classico), per una produzione dai numeri non confidenziali 

di 5.600.000 bottiglie. La gamma, evidentemente, trova nella Glera la varietà di rife-

rimento, ma non mancano anche vini fermi sia bianchi che rossi. In un tempo, tutto 

sommato, breve, a partire dai primi anni del Nuovo Millennio, la famiglia Moretti Po-

legato ha costruito qualcosa d’importante nel mondo del vino tricolore, a partire dal 

recupero e dalla valorizzazione in chiave moderna di una realtà storica importantissi-

ma, simboleggiata dalla splendida villa che ne rappresenta l’emblema, identificandone 

il marchio. La Villa, dunque, un significativo edificio seicentesco in stile palladiano, nel 

bel mezzo della Marca Trevigiana, come cuore pulsante di una realtà articolata e di 

peso specifico non secondario. Da qui, peraltro, prendono le mosse enoiche dei Mo-

retti Polegato negli anni ’80 del secolo scorso, allorquando vengono utilizzate le gal-

lerie sotterranee scoperte con il restauro di Villa Sandi, per ospitare le prime bottiglie 

metodo classico. Fa parte dei tenimenti della famiglia Moretti Polegato anche Borgo 

Conventi, nei pressi di Farra d’Isonzo, che conta su 30 ettari a vigneto per una pro-

duzione complessiva di 300.000 bottiglie, evidentemente a prevalenza bianchista.

(fp)

DRUSIAN 
Docg Valdobbiadene Prosecco Superiore 

Brut Rive di Collalto

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 6.600

Prezzo allo scaffale: € 22,00

Azienda: Azienda Agricola Drusian

Proprietà: Francesco Drusian

Enologo: Marco Spironelli

Questo Rive di Collalto - dal carattere 

riservato, vegetale al naso e cremosis-

simo in bocca, dove si apre a piacevoli 

sapori di frutta bianca e mandorla ama-

ra - ha inaugurato il progetto trienna-

le “Le Rive, la nostra Fierezza”: per i 

prossimi 3 anni, infatti, Drusian rila-

scerà un’etichetta dedicata alla miglior 

raccolta dell’anno da una delle Rive di 

sua proprietà, proprio per valorizzare 

la peculiarità che ognuna di esse rie-

sce ad esprimere. Questa nuova idea 

si affianca alla Collezione Mete Eccelse 

e alla Collezione Valdobbiadene, che 

Francesco Drusian ottiene dagli 80 et-

tari situati della Docg: patrimonio vitato 

che ha preso forma a partire dalla fine 

dell’Ottocento per opera del bisnonno.

(ns)
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BEST
BUY

ANDREOLA
Docg Valdobbiadene Brut Rive di 

Refrontolo Col del Forno

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 60.000

Prezzo allo scaffale: € 16,00

Azienda: Azienda Agricola Andreola

Proprietà: Stefano Pola

Enologo: Mirco Balliana

Prima il padre, poi il figlio: l’azienda 

Andreola è nata nel 1984 ed è talmen-

te consapevole della peculiarità del suo 

territorio da essersi iscritta per prima 

nella Docg al Cervim - Centro di Ricer-

che, Studi e Valorizzazione per la Viti-

coltura Montana, nel 2010. I 108 ettari 

oggi coltivati a Glera, Bianchetta, Perera 

e Verdiso da Stefano Pola, compren-

dono anche la vigna Col del Forno, un 

anfiteatro di 4 ettari a 200 metri s.l.m. 

dai terreni marnosi e profondi, che si 

trova nell’estremità orientale della sot-

to-zona Rive di Refrontolo. La versione 

2021 ha un profumo dolce di ananas e 

fiori di acacia, che anticipano un sorso 

sapido e saporito, estremamente pia-

cevole nella sua semplicità e chiarezza.

(ns)

VAL D’OCA
Docg Valdobbiadene Prosecco Superiore 

Extra Brut Rive di Santo Stefano

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 30.000

Prezzo allo scaffale: € 12,50

Azienda: Val d’Oca Società Coop. Agricola

Proprietà: cooperativa di soci produttori

Enologo: Carlo Pagotto, Andrea Fuson

Il Valdobbiadene Rive di Santo Stefano 

2021 profuma di glicine e gelsomino, 

agrumi, frutta a polpa bianca e pastic-

ceria. In bocca, il sorso è morbido, fra-

grante e misurato nella carbonica, dal 

finale intenso e saporito. La Cooperati-

va Cantina Produttori di Valdobbiadene 

- Val D’oca, nata nel 1952 dall’iniziativa 

di 129 agricoltori che trovarono nel mo-

dello cooperativo la strada per una rina-

scita nell’Italia post bellica, produce in 

media 15.000.000 di bottiglie e si trova 

a Valdobbiadene, contando oggi su 600 

soci. Accanto ai vini provenienti dalle 

denominazioni Prosecco e Valdobbia-

dene, la cantina sociale mette in cam-

po anche i prodotti di quella di Asolo.

(fp)

BIANCAVIGNA
Docg Conegliano Valdobbiadene Prosecco 

Superiore Extra Brut Rive di Ogliano

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 20.000

Prezzo allo scaffale: € 13,50

Azienda: Biancavigna Società Agricola

Proprietà: Elena ed Enrico Moschetta

Enologo: Enrico Moschetta

Quest’azienda giovane, nata per volon-

tà dei fratelli Elena ed Enrico, dietro 

ha tanta solidità: viticola, grazie all’im-

pegno della famiglia Moschetta, che 

dagli inizi del Novecento coltiva vigne-

ti nel territorio; commerciale, grazie 

alla famiglia Cuzziol (nelle veci di Luca, 

marito di Elena), che accompagna la 

distribuzione delle etichette; e ovvia-

mente manageriale ed enologica, grazie 

ai due fondatori che hanno scommes-

so su tanta storia nel 2004, coltivando 

32 ettari che vinificano in una cantina 

certificata Casa Clima Wine. Il Rive di 

Ogliano 2021 ha profumi dolci di frutta 

bianca matura, vaniglia e ananas, e un 

sorso dalla bolla fine, asprigno e sala-

to, poi più accogliente e ammandorlato.

(ns)

VILLE D’ARFANTA 
Docg Valdobbiadene Prosecco Superiore 

Brut

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera, Chardonnay, 

Pinot Bianco, Pinot Grigio

Bottiglie prodotte: 140.000

Prezzo allo scaffale: € 8,00

Azienda: Società Serena Wines

Proprietà: Giorgio e Luca Serena

Enologo: Ermes Busetto

Il Valdobbiadene 2021 profuma di fiori 

bianchi mela, pera e pesca matura, con 

tocchi di pane appena sfornato. In boc-

ca, il vino è immediatamente godibile 

e beverino, dal sorso fragrante e con-

tinuo. Nella miriade di aziende venete, 

non è facile incontrare realtà in grado di 

vantare un’età longeva come quella del-

la famiglia Serena che, dal 1881, senza 

soluzione di continuità, regge il timone 

di un’attività vitivinicola oggi giunta alla 

quinta generazione. Una realtà spuman-

tistica, guidata da Luca Serena insieme 

al padre Giorgio, dal taglio prettamen-

te commerciale e dalla produzione 

non proprio confidenziale, che viag-

gia sui 20.000.000 di bottiglie annue.

(fp)

BORTOLOMIOL
Docg Valdobbiadene Prosecco 

Superiore Brut Nature Grande Cuvée 

del Fondatore Motus Vitae

Vendemmia: 2016

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 8.000

Prezzo allo scaffale: n. d.

Azienda: Bortolomiol

Proprietà: famiglia Bortolomiol

Enologo: Emanuele Serafin

VINTAGE

Il Valdobbiadene Superiore Grande 

Cuvée del Fondatore Motus Vitae 

2016, ottenuto dalle uve del vigne-

to di San Pietro di Barbozza, è un 

Brut Nature che profuma di camo-

milla, glicine, pesca bianca e pom-

pelmo. In bocca, il sorso appena 

salino è cremoso e persistente, dal 

finale ampio dai lampi agrumati. Si 

tratta di uno spumante dedicato 

a Giuliano Bortolomiol, abile spu-

mantista e grande sperimentatore, 

il primo ad ottenere un Brut dal 

Prosecco. Bortolomiol, dalla fine 

della Seconda Guerra Mondiale, ha 

saputo costruirsi un solido percor-

so in termini qualitativi, diventando 

una delle realtà che ha contribuito 

in modo decisivo al successo del 

Prosecco nel mondo. La cantina è 

guidata oggi dalle quattro sorelle 

Bortolomiol - Elvira, Giuliana, Luisa 

e Maria Elena - che custodiscono e 

rinnovano l’eredità pionieristica del 

fondatore Giuliano Bortolomiol. 5 

sono gli ettari di vigneto a gestione 

diretta e biologica, mentre il resto 

delle uve arrivano da 70 conferitori 

fidelizzati nel tempo. Un mix che 

garantisce una produzione annua 

di 2.300.000 bottiglie, ponendo l’a-

zienda con sede a Valdobbiadene 

tra quelle di riferimento dell’areale.

(are)

MONTELVINI
Docg Asolo Prosecco Superiore Brut 

FM333

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera

Bottiglie prodotte: 13.333 

Prezzo allo scaffale: € 14,00

Azienda: Società Montelvini

Proprietà: famiglia Serena

Enologo: Stefano Nandi

L’OUTSIDER

La famiglia Serena ha puntato con 

decisione sull’Asolo Docg. La deno-

minazione sorge al di là del Piave, 

ai piedi del monte Grappa. La sua 

espressione più riuscita dal punto 

di vista spumantistico è per Mon-

telvini il Prosecco Superiore FM333. 

Il suo nome deriva dalle iniziali di 

Fontana Masorin, storica tenuta 

della famiglia, e dai 333 metri sul 

livello del mare su cui sorge. È un 

vino ottenuto dalle uve di una vigna 

di due ettari, risultato di una vinifi-

cazione “da mosto”, che si ottiene 

da una sola fermentazione (anziché 

le due previste dal metodo Char-

mat). La versione 2021 profuma di 

pera e mela mature, melone e sam-

buco. In bocca, il sorso è cremoso 

e pieno dalla progressione tenden-

zialmente saporita, che termina in 

un finale intenso ancora sui frutti 

e i fiori. Nel 1968 Armando Serena 

avvia la propria produzione di vino 

a Venegazzù, una piccola frazione 

del Montello. Oggi la famiglia Sere-

na - capitanata dai figli di Armando, 

Alberto e Sarah - gestisce un vero 

e proprio gruppo, Montelvini, i cui 

vini di riferimento sono i Prosecco 

delle aree a denominazioni di Tre-

viso, Asolo, Montello e Coneglia-

no Valdobbiadene, ma non solo.

(fp)
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PAROLA DI
ENOTECA

SORELLE BRONCA
Docg Valdobbiadene Prosecco Supe-

riore Extra Brut Particella 232

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera, Bianchetta, Perera

Bottiglie prodotte: 13.000

Prezzo allo scaffale: € 21,00

Azienda: Società Sorelle Bronca

Proprietà: Antonella, Ersilia 

ed Elisa Piazza

Enologo: Federico Giotto

LA SCELTA
DELL’ENOTECARIO

La cantina di Antonella ed Ersiliana 

Bronca, 24 ettari a vigneto per una 

produzione complessiva di 350.000 

bottiglie, nel variegato scenario del 

Prosecco compie ed ha compiuto 

un percorso decisamente parti-

colare, certamente poco allineato 

alle mode enologiche più in voga 

a queste latitudini. Dalla scelta di 

spumantizzare anche partendo di-

rettamente dal mosto a quella di 

produrre vini dal bassissimo resi-

duo zuccherino, solo per fare alcu-

ni esempi, questa realtà con sede a 

Vidor ha trasmesso persino a tutto 

un territorio sollecitazioni significa-

tive, in grado di far compiere passi 

ulteriori allo spumante veneto per 

eccellenza. Oggi, l’impegno è tutto 

orientato verso la produzione da 

singolo vigneto, per una valorizza-

zione coerente e rafforzata del ter-

ritorio e il Valdobbiadene Particella 

232 2021 ne è senz’altro un esem-

pio paradigmatico. Ottenuto dai 

vigneti di Farrò, profuma di erbe 

officinali, cenni gessosi e tocchi di 

frutti e fiori bianchi a completare il 

quadro. In bocca, il sorso è teso ed 

essenziale, dalla sapidità continua e 

dal finale asciutto, che rende la sua 

bevibilità piacevolmente fragrante.

(fp)

FRANCESCO FOLLADOR 
Docg Valdobbiadene Superiore Brut 

Cartizze Follalba

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Glera, Verdiso, Perera

Bottiglie prodotte: 2.000

Prezzo allo scaffale: € 25,00

Azienda: Azienda Agricola 

Follador Francesco

Proprietà: famiglia Follador 

Enologo: Stefano Follador

LA
SORPRESA

Stefano Follador si racconta volen-

tieri e mette l’onestà davanti a tut-

to nel farlo. Anche nel ammettere 

questioni tecniche ritenute poco 

“eleganti”. D’altronde il loro sim-

bolo è l’asino: testardo e infatica-

bile, un animale pieno di dignità e 

forse “poco furbo” nell’aver scelto 

le splendide Rive anziché la como-

da pianura. Stefano e i suoi fratelli 

hanno ereditato i vigneti dai non-

ni. La specializzazione arriva nel 

1984, grazie al padre e alla madre, 

e gradualmente costruiscono  una 

piccola realtà fatta di 6 ettari vita-

ti e quasi altrettanti di bosco, che 

mantengono e da cui ottengono 

anche i pali delle loro vigne, tutte 

storiche: la più giovane è del ‘78 e 

questo significa che sono a vitigni 

misti, cosa che li rende molto orgo-

gliosi e che cercano di mantenere, 

“perché il Verdiso dà l’acidità e la 

Perera dà l’aromaticità alla sem-

plice eleganza della Glera: insieme 

danno profondità al vino, come un 

pittore che usa tre colori, anziché 

uno, per dipingere la sua tela”. Il 

Cartizze Follaba 2021 è la prima 

annata in bottiglia: fine di frutta e 

fiori bianchi e vaniglia, fine di man-

dorla fresca e mineralità appuntita.

(ns)

COSA VENDE

COSA CONSIGLIA

23 Piazza Marconi, Valdobbiadene Prosecco Superiore Extra Dry 2021 - € 12,10
Delicato nei profumi fruttati, è fresco e rotondo nel suo sviluppo dal finale dolce

Col Vetoraz, Valdobbiadene Prosecco Sp. Tresiese Tranquillo 2021 - € 14,80
Vino preciso nei suoi profumi delicati e dolci di fiori, è cremoso e saporito al gusto

Abbazia di Novacella, Alto Adige Kerner Praepositus 2020 – € 20,80
Bianco altoatesino da varietà teutonica, a rimarcarne la sua natura nordica

Fontodi, Chianti Classico 2019 - € 30,80
Un vero e proprio punto di riferimento tra le etichette con il Gallo Nero

Boscarelli, Nobile di Montepulciano Il Nocio Riserva 2016 - € 85,00
Forse la migliore declinazione del Sangiovese “made in Montepulciano”

Pio Cesare, Langhe Nebbiolo Riserva 2019 - € 26,80
Ben declinati i tratti del vitigno principe del Piemonte: esecuzione inappuntabile

Marisa Cuomo, Costa d’Amalfi Furore Bianco Fiorduva 2020 - € 64,00
Ormai uno dei bianchi di riferimento dell’intero panorama italico

Regaleali, Sicilia Contea di Sclafani Rosso del Conte Riserva 2015 - € 46,00
Storica etichetta siciliana che difficilmente delude

Emidio Pepe, Montepulciano d’Abruzzo Riserva 2015 - € 160,00
Un Montepulciano d’Abruzzo dai tratti tradizionali e dal grande carattere

Bellavista, Franciacorta Brut Teatro alla Scala 2016 - € 42,00
Spumante Metodo Classico franciacortino di riferimento assoluto

Le Colture, Valdobbiadene Prosecco Superiore Dry Cruner 2021 - € 13,50
Spumante fresco e delicato, dallo stile armonico e accattivante

Ruggeri, Valdobbiadene Prosecco Sp. Extra Dry Giustino B. 2021 - € 17,60
Il “Giustino B.” rappresenta l’espressione spumantistica più alta targata Ruggeri

Terre di San Venanzio, Valdobbiadene Prosecco Sp. Extra Dry 2021 – € 12,30
Dai tipici sentori di polpa di mela verde e fiori freschi, è rinfrescante e sapido

Adami, Valdobbiadene Prosecco Superiore Cartizze Dry 2021 - € 26,70
Ampio ed intenso al naso, in bocca è vino pieno e fruttato

Sandrin, Valdobbiadene Prosecco Sp. Extra Dry Rive di Bigolino 2021 – € 12,30
Dalla vigna che circonda l’azienda, ricopre l’intero “Col de Roer” a Valdobbiadene

Nino Franco, Valdobbiadene Prosecco Sp. Dry Primo Franco 2021 - € 15,80
Richiami alla pera e tocchi di lievito in questo Prosecco dal gusto dolce e godibile

Bortolomiol, Valdobbiadene Extra Brut Cuvée del Fondatore 2020 - € 19,10
Vino che profuma di glicine e pompelmo; il sorso è cremoso e persistente 

Silvano Follador, Valdobbiadene Prosecco Superiore Extra Brut 2021 - € 23,30
Non dosato dalla personalità cristallina, ha profumi floreali e gusto vivace

Canevel, Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Campo Falco 2021 - € 14,10
Spumante delicatamente profumato, è morbido è godibile al palato 

Andreola, Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Col del Forno 2021 - € 13,60
Prosecco morbido e piacevole al gusto, dalle note aromatiche di pere e mandorle

Come suggerisce il nome, La Bottega del Prosecco di Valdobbiade-

ne (tel. +39 0423 972242), condotta da Massimo Capretta, è concentra-

ta, da oltre venti anni, sulla proposta dei vini del territorio, di cui met-

te a disposizione dell’appassionato una ricca selezione. Non mancano, 

tuttavia, mirate e ben centrate digressione nel meglio dell’enologia del Bel Paese:

LA BOTTEGA DEL PROSECCO
PIAZZA MARCONI, 23 - VALDOBBIADENE (TV)
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http://www.enotecalafortezza.com/
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NON SOLO
VINO

MAIS BIANCOPERLA 
PRESIDIO SLOWFOOD
BORGOLUCE SOCIETÀ AGRICOLA
LOCALITÀ MUSILE, 2

SUSEGANA (TV)

Tel: +39 0438 435287

Sito Web: borgoluce.it/

La storia gastronomica del Veneto è 

legata a un piatto fondamentale: la 

polenta. Nella patria del mais marano, 

comunemente, quando si parla di po-

lenta si intende la polenta gialla. Fino al 

secondo dopoguerra nel Trevigiano, in 

realtà, si cucinava una polenta bianca. 

Il mais utilizzato è il “biancoperla”, accli-

matatosi qui da tempo. La sua massiccia 

diffusione si colloca nella seconda metà 

dell’Ottocento, grazie anche alla sua 

maggiore conservabilità. Le pannocchie 

sono affusolate, allungate, con grandi 

chicchi bianco perlacei e vitrei, da cui si 

ricava la polenta bianca fine, delicata e 

saporita, detta anche “di Treviso” (Pre-

sidio Slowfood, animato da un gruppo 

di agricoltori che ha recuperato e nuo-

vamente coltivato gli ecotipi originari 

di “biancoperla”). La polenta bianca era 

la base della “polenta e speo” (misto di 

carni di diversa pezzatura che vengono 

infilate nello spiedo, intervallato con 

lardo ed erbe aromatiche) e della “po-

lenta e osei” (in particolare in particola-

re beccafichi, allodole, tordi o pettirossi, 

cotti allo spiedo o in padella, e insapo-

riti con lardo, burro e salvia), piatti a dir 

poco identitari. Eppure il mais bianco, 

che negli anni ’50 del secolo scorso era 

coltivato in oltre 50 mila ettari, ha ri-

schiato seriamente l’estinzione. Borgo-

luce, accanto anche alla sua produzione 

di latticini, carni e salumi (e di Prosecco, 

tra cui l’ottimo Valdobbiadene Superio-

re Rive di Collalto) è una delle realtà 

che ha contribuito al rilancio di questa 

varietà di mais, testimone della tradi-

zione e della biodiversità di queste ter-

re, contribuendo alla sua salvaguardia.

(fp)

IL BUONO
DEL TERRITORIOSPUNTATURE

IL SISTEMA PROSECCO     

Dal 2009, quando ci sono state l’istituzione della Doc Prosecco, della Docg Conegliano Valdobbiadene e della Docg Colli Asolani 

e l’espansione del territorio di produzione della Glera (l’ex varietà Prosecco) anche fuori dal Veneto, comprendendo alcune aree 

del Friuli (dove si trova la frazione di Prosecco, “ancoraggio” geografico per la tutela delle Do made in Europe), il mondo del 

Prosecco è diventato la locomotiva dell’export enoico tricolore, che nel 2021 ha sfiorato i 750 milioni di bottiglie. Ma un feno-

meno di tale portata (animato anche da marchi di peso quali, ad esempio, Genagricola, Ruffino, Zonin, Sartori, Pasqua, Gruppo 

Italiano Vino, Mionetto e Paladin ...), non è esente da criticità, come quella di governare aree disomogenee, unificate solamente 

dal vitigno e dalla tecnica di spumantizzazione. Ci sono, infatti, Conegliano e Valdobbiadene, la zona classica a Docg, con le 

colline Patrimonio dell’Unesco; la grande Doc di pianura, che, con la forza dei numeri, ha diffuso nel mondo il nome Prosecco; 

la piccola Docg di Asolo, che cresce di anno in anno. Tre realtà diverse, capaci di muoversi unite sul fronte della tutela (come nel 

caso del “Prosek” croato), ma anche, evidentemente, mosse da discussioni interne di vario genere e obbiettivi che non sempre 

collimano, ma che, comunque, dialogano. Detto questo, il nostro primo contatto di assaggi “di massa” con la realtà del Cone-

gliano Valdobbiadene è stato positivo e meritano citazione vini quali il diretto de La Tordera, il sapido di Valdoc Sartori, il fresco 

di Duca di Dolle, il pulito di Vigna Sancòl, il croccante di Col Sandago, il piacevole di Santa Margherita, il continuo di Montesel, il 

fragrante di Fratelli Bortolin, lo scorrevole di Bottega, l’articolato di Col Vetoraz, il bilanciato di Canevel, il reattivo di Pizzolato, 

il definito di Bisol e l’immediato Bacio della Luna (assaggi che poi andranno nella newsletter settimanale I Vini di Winenews).

TRATTORIA ALLA CIMA
VIA CIMA, 13 - VALDOBBIADENE (TV)

Tel: +39 0423 972711

Sito Web: www.trattoriacima.it

La Trattoria Alla Cima di Valdobbiadene propone fin dal 1969 una solida e efficace cucina della tradizione, che lo chef Isi-

doro Rebuli declina con autorevolezza e con attenzione verso la stagionalità e le materie prime del territorio. Nel menu 

troviamo come antipasti la soppressa nostrana, la Merenda del Mazarol (soppressa di Valdobbiadene cotta in tegame, 

amalgamata con ricotta e servita con radicchio e agretto di mele), la tartare di manzo battuta al coltello, il tortino di zucche 

con crema di fagioli e stracciatella, il pollo in saor, la ricotta mantecata con finferlette. Tra i primi: pasta e fagioli, i bigoli al 

ragù d’anatra, la crema di fagioli, spinaci e ricotta, gli gnocchi gratinati con baccalà, le tagliatelle con radicchio di Treviso, 

il risotto alla zucca. Per secondo: il fegato di vitello alla veneziana, la tagliata di cervo alla griglia, le costolette di agnello. 

(fp)

Ruggeri, Valdobbiadene Prosecco Superiore Extra Dry Giustino B. - € 20,00
Piacevolmente fruttato nel suo profilo olfattivo, è morbido e fragrante al palato

Azienda Andreola, Valdobbiadene Superiore di Cartizze Dry - € 32,00
Fresco e beverino, possiede profumi dolci e ben profilati 

Bortolomiol, Valdobbiadene Superiore di Cartizze Dry 2021 - € 32,00 
Vino dai profumi di fiori di glicine e frutta a polpa bianca, in bocca è fresco e vivace

Cima, Valdobbiadene Superiore Brut - € 18,00
Piccola azienda dalla produzione non priva di carattere

Casa Coste Piane, Valdobbiadene Prosecco - € 18,00 
Prosecco sur lie, ottenuto da una rifermentazione naturale in bottiglia

1°

2°

3°

4°

5°

LA TOP 5 DI “TRATTORIA ALLA CIMA”

PAROLA DI RISTORANTE
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https://winenews.it/it/prosecco-un-successo-italiano-fatto-di-tante-anime-dalla-docg-alla-doc-da-imprese-e-politica_451878/
https://winenews.it/it/bruno-vespa-il-prosecco-non-sara-il-nuovo-tocai-ha-gli-strumenti-per-difendersi_453801/
https://winenews.it/it/il-prosecco-brinda-a-numeri-record-ma-sul-prosek-va-allattacco-zaia-quel-nome-va-tolto_466842/
https://winenews.it/it/newsletter/i-vini/
https://www.trattoriacima.it/


INFORMAZIONI:
Alessandro Regoli: +39 224 9452 - alessandro.regoli@winenews.it 

Franco Pallini: +39 347 071 2457 - franco.pallini@winenews.it

Sito: www.winenews.it - Email: iquadernidiwinenews@winenews.it

Tel. +39 0577 848609 - +39 0577 848776 - +39 0577 848608 

Foto di copertina: © Consorzio di Tutela del Conegliano Valdobbiadene DOCG

Questa newsletter è stata inviata in base alle vigenti normative sulla privacy. A norma del Rego-

lamento UE 679/2016 questa e-mail è inviata a persone registrate nel sito www.winenews.it o a 

persone che ci hanno comunicato la loro e-mail. Per maggiori informazioni sul trattamento dei 

dati personali visiti il sito www.winenews.it alla pagina privacy. Questo messaggio può comunque 

essere rimosso da ulteriori invii. Qualora non intenda ricevere altre comunicazioni, La preghia-

mo di inviare una e-mail all’indirizzo iquadernidiwinenews@winenews.it con oggetto: Cancellami. 

Grazie,

Alessandro Regoli - Direttore WineNews
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